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Matériau
Assemblage de vins et de molts de différentes
origines.

Préparation

Par le service Vigne et Vin de la Chambre
d'Agriculture de la Gironde, selon les techniques
et procédés usuels en aenologie.

Conditionnement

Mise en ampoules sous vide partiel par un
Etablissement de Fabrication de Produits
Pharmaceutiques certifié BFP.

Ampoules en verre jaune semi-neutre de capacité
nominale 10 ml.

Homogeénéité
Controle effectué sur 1 ° des ampoules
prélevées au cours du conditionnement.

Stabilité

Produit stabilisé par les procédés de traitements
physiques usuels en cenologie.

Elle est controlée tous les mois.

Conservation
Conserver les ampoules a l'abri de la lumiére
entre 5C et 25 C.

Valeurs de référence

Les valeurs ont été établies a partir des résultats
d'une chaine d'essais impliquant pour chaque
parameétre, au moins 15 laboratoires d'cenologie
accrédités par le COFRAC utilisant les méthodes
d’analyses officielles.

Le calcul des valeurs moyennes est effectué
suivant la norme NF ISO 5725.

Intervalle de confiance
Il correspond lincertitude sur la valeur de
référence avec un niveau de confiance de 95%.

Intervalle d’acceptation

Il correspond a la variation maximum qu’un
laboratoire peut se fixer autour de la valeur
attribuée au TITRIVIN lors d’une analyse.

Utilisation

v’ Etalonnage des appareils de mesures
v’ Controle qualité des mesures

v’ Estimation des incertitudes

Ampoules a usage unique pour utilisation
immédiate aprées ouverture.

Lot T 03071212 A Validité jusqu'en
INTERVALLE INTERVALLE
PARAMETRE VALEUR | DE CONFIANCE | D'ACCEPTATION B DEC 2012
A 95% A 95%
Masse volumique (g/L) 991,54 | +/- 0,12 | +/- 0,60
Titre alcoométrique vol, (%) 11,95 | +/- 0,04 | +/- 0,16 le responsable
Sucres réducteurs (g/L) 3,59 | +/- 0,23 | +/- 1,00
Glucose + fructose (g/L) 2,61 +/- 0,10 | +/- 0,50
Acidité totale :
= en g dH,S04/L 3,15 | +/- 0,05 | +/- 0,20
= en milliéguivalent/L 643 | +/- 1,0 | +/- 4,1
Acidité volatile :
= en g dH,SO4/L 0,39 | +/- 0,03 | +/- 0,10
= en milliéguivalent/L 80 | +/- 06 | +/- 20
Acide acétique (g/L) 045 | +/- 0,04 | +/- 0,14
Acide L-Malique (g/L) 092 | +/- 0,05 | +/- 0,24
Acide L-Lactique (g/L) 049 | +/- 0,04 | +/- 0,16
pH 3,53 | +/- 0,02 | +/- 0,08
Acide sorbique (mg/L) 140 | +/- 8 | +/- 40
Fer (mg/L) 3,20 +/- 0,14 +/- 0,64
Cuivre (mg/L) 0,10 | +/- 0,02 | +/- 0,08
Potassium (mg/L) 899 | +/- 20 | +/- 80
Valeurs indicatives
Acide tartrique (g/L) 1,18 | +/- 0,10 | +/- 0,50
Calcium (mg/L) 64,4 +/- 2,4 +/- 8,0




